
Basée à Beynes, L’exploitation produit
du blé, du colza et de l’orge, et
développe également des cultures de
lentilles, de pois, de graines, de farines
et d’huiles vierges.  Son engagement se
traduit par l’obtention de labels
valorisant une agriculture responsable,
respectueuse de l’environne
ment et du consommateur.

L’Huilerie de la
Plaine de Versailles

Venez découvrir
ses produits !

Les pois chiches grillés
seront disponibles lors
de notre cocktail.

Profitez des
produits cultivés
proche de chez
vous

Christian Hubert



Les Vergers de Plaisir

Venez découvrir
ses produits !

La ferme est répartie sur deux
territoires :

2 hectares situés sur le plateau
des Gâtines, cultivés depuis 1982,
et 6,5 hectares en Dordogne,
exploités depuis 20 ans.

 Les vergers accueillent les visiteurs
depuis plus de 30 ans pour la
cueillette de pommes.
 

Il vous sera proposé, lors
du cocktail, des jus 

de pommes ainsi que des
pétillants de pommes.

Venez profiter de
produits fabriqués à
partir de fruits
authentiques, de
qualité et pleins de
goût, issus d’une
agriculture raisonnée.

Anne Cécile Lefèbvre



Une ferme de famille d’agriculteur de
génération en génération à
Jumeauville. Aujourd’hui, la ferme
exploite 25 ha de maraîchage avec plus
d'une quinzaine de variétés fruits et une
trentaine de variétés légumes, des
fleurs et  des aromates : 20 ha pour la
cueillette qui est ouverte de mi-
mai à mi-novembre et 5 ha 
pour fournir la boutique. 

Retrouvez les produits 

La Ferme du Logis 

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé, lors
du cocktail, des jus de
pomme, des jus de fruits 

Venez profiter de
produits locaux
issus d’une
agriculture
raisonnée

mélangés, des pétillants à la pomme,
ainsi que des rillettes de poulet.

Charlotte Cochin

, Bruno Cochin



Brasserie Toussaint

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé, lors
du cocktail, leur bière “La
Lucienne”, brassée avec  

La Brasserie Toussaint installée à
Noisy-le-Roi est avant tout une belle
histoire de famille !
 Brasserie vertueuse et engagée, elle
œuvre dans le respect de
l’environnement tout en mettant à
l’honneur des produits locaux 
de qualité, fabriqués avec
passion et rigueur.

de l’orge cultivée à Rennemoulin à la
ferme du Prieuré.

Ainsi que leur bière
“La Blanche”, une
bière 100 % française.



Une ferme de bovins de race Limousine
installée à Vicq, élevés dans le respect des
traditions, les bovins sont nourris avec des
aliments produits directement sur la ferme.
Grâce à l’ajout de tourteau dans leur
alimentation, la viande est naturellement
enrichie en Oméga 3. L’abattage est
réalisé de manière traditionnelle, et 
la découpe de la viande
s’effectue dans notre propre 
atelier, à la ferme.

Retrouvez les produits 
La Ferme des Limousines 

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé,
lors du cocktail, leurs
rillettes de boeuf 

Venez profiter de
leurs produits
fabriqués avec une
viande de qualité ,
issus d’une
agriculture durable Olivier Grente



La Ferme du Clos d’Ancoigny 

Venez découvrir
ses produits !

La ferme du Clos d'Ancoigny a été
fondée en 1981 sur la commune de Saint
Nom la Bretèche. Aujourd’hui, elle
exploite 110 ha dont 10 ha de vergers. Ils
produisent des céréales, de la lentille,
des fruits, des légumes, de l'huile de
colza, de cameline et de lin. Ils
transforment leurs fruits et légumes en 
soupe, coulis, confiture, bocaux,
ratatouille, caviar d’aubergine… 

Il vous sera proposé au
cocktail, leurs produits: 

Jus de pomme, jus mélangés,
pétillant pomme...

Venez découvrir
leurs produits issus
de fruits frais et
locaux, d’une
agriculture
soucieuse de
l’environnement 

Côme Morize

 distributeurs automatiques avec leurs
produits frais et transformés, accessibles
24h/24 et 7jours/7, 



Epis & Pains

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé au
cocktail, ses produits : 

Chez Epis et Pains à Chavenay vous
retrouvez une large gamme de pains au
levain naturel, des brioches, des babkas
(brioches garnies), des viennoiseries, des
cookies, du flan parisien, des Voyageurs,
des Elégantes, des fifres, des
meringues...

Des produits bio, locaux et éthiques :
pas de congélation, pas d’additif, 
pas de produits ultras
transformés

Pain sésame, pain pavot, pain
nature, ainsi que de la brioche
“La Gourmande”

Profitez de produits
issus d’une défense
de valeurs et de
l’humain.

Bruno Mondet



Ecailles & compagnie 

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé au
cocktail :
Leurs rillettes  de truite
au safran.

Située au cœur du village de Thoiry, la
conserverie Ecailles & Compagnie
propose de savoureuses Rillettes et
Terrines de poisson : 
Truite Fumée au feu de bois, Saumon
Fumé, ou encore Truite Fraîche. 

Des recettes avec des ingrédients
locaux sans conservateurs, ni 
arômes artificiels. 

Profitez de
produits
uniquement
composés
d’ingrédients
nobles et
savoureux !



Les deux gourmands

Venez découvrir
ses produits !

Il vous sera proposé au
cocktail : 
Des biscuits salés

Venez découvrir des
produits pleins de
saveurs et de qualité,
issus du savoir-faire de
producteurs
passionnés, partageant
des valeurs fortes et
communes.

A partir de deux passions,
l’alimentation et l’agriculture, les
deux gourmands proposent des
biscuits salés et sucrés
authentiques, du pain d’épices, du
miel, et de la confiserie, élaborés à
partir d’ingrédients de qualité.
Chaque création est le fruit d’une
collaboration artisanale imaginée
avec des producteurs partenaires.
La production et la boutique se
situent à la Ferme Neuve de
Crespières

GUILLAUME
CAFFIN 

LOUIS BATAILLE


