NOUS SOMMES RAVIS D'ACCUEILLIR
La Chevre - Rit de Manon

Manon €leve 200 chevres en
agriculture raisonnee et
transforme leur lait en produits
fermiers gourmands, faits
Maison, avec passion

a Saint-Nom la Breteche

@t’; | Elle proposera...
' | ¥
de HManon A I'achat, ses

Sait-Nom-la-Bretiche - Yvelines

fromages de chévre,
et ses yaourts

g
elaborés a partir du lait ~
de la ferme. /

Coté restauration, elle

VOUS proposera des

crépes sucrées et . L.. A 5’]2 m
salées.

Des produits TSNy |

locaux, savoureux

et faits avec soin DE L'ASSOCIATION

PATRIMONIALE DE LA PLAINE DE VERSAILLES



Nous sommes ravis d'accueillir

Le p’tit tablier bleu

Le p'tit tablier bleu est un service traiteur
artisanal basé a Saint Nom la Breteche.
Il propose des plats faits maison, frais et
de saison, préeparées avec soin et livres
directement a domicile. Que ce soit pour
des événements familiaux, des
anniversaires ou des soirées entre amis,
Le p'tit tablier bleu s’adapte a toutes les
occasions avec bienveillance,
gourmandise et un service

attentionné.

| Pourvous ()
Le ptit tablier blew restaurer... —

ity Le p'tit tablier bleu

proposera des burgers,,
des tartelettes froides aux
légumes confits de saison, chévre et

miel. Pour le dessert, des fondants et
des crumbles maison.

Venez découvrir . e B ‘Iz ‘Iu

CHE
ﬂ

ﬂ e-rs aliles

leurs plats maison
servis avec
bienveillance et
attention.
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La séance Pizza

Un food-truck qui élabore des
pizzas A partir de farine et de
mozzarella provenant des Yvelines.
Vous pourrez egalement decouvrir
d'autres produits locaux comme le
fromage de chevre persillé, la
ricotta ou le miel par exemple. Sans
oublier une sélection de bieres
artisanales, brassées

dans les Yvelines.

Pour vous
restaurer...

Retrouvez leurs pizzas,
leurs bieres, leurs
soddads pour vous
restaurer

Profitez de recettes

“fait maison”, issues _—
de produits locaux, =~ cHE
faites avec passion m.
et savoir
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Maria Empanadas

Une entreprise artisanale située a
Plaisir, confectionne des
empanadas sucrées et salées.

(au thon, au beoeuf, végétariennes,
au nutella...) Les préparations sont
faites a la main, avec des produits
frais et de qualité, pour vous
garantir authenticite et
gourmandise a chaque
bouchée.

Pour vous
restaurer...

Retrouvez leurs
empanadas pour une
pause gourmande.

Laissez-vous transporter en
Argentine, le temps

d’'un instant, grce

\ . o == il
a des reoettes - CHE
artisanales

préparées oveo S 20 ANS

produits frais et
locaux.
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